
Ouvert du mardi au vendredi  

De 12h00 à 14h00 et de 19h00 à 21h30 

Le samedi soir de 19h00 à 21h30 

Le dimanche de 12h00 à 14h00 

Fermé le lundi 



   

Les planches à partager (2 personnes) 

 

La charcuterie (jambon blanc à la truffe, jambon cru 7 mois, coppa, rosette)      14.00€ 

La fromagère  (tome de Savoie, Reblochon, fromage de chèvre)        14.00€ 

La mixte (charcuterie + fromages)             18.00€ 

 

LES ENTREES            Entrée  Plat 

 

Tartare de saumon et noix de Saint Jacques, ananas frais et avocat     18.00€   24.00€  

Saumon aux épices et sel de Guérande         14.00€ 

Salade façon Caesar            16,00€   21.00€ 

Reblochon pané sur son lit de frisée         12.00€   19.00€ 

 

LES PLATS 

 

Côtes d’agneau aux herbes, cuites à la plancha, polenta crèmeuse, légumes de saison     27.00€ 

Entrecôte de bœuf Simmental (300 grs) sauce champignons ou beurre parisien, frites maison, salade   28.00€ 

Tartare de Bœuf au couteau classique, frites maison et salade verte        19.00€ 

Omble chevalier à la meunière, pommes de terre vapeur         32.00€  

Risotto aux noix de Saint Jacques             26.00€ 

Wok végétarien (carottes, courgettes, champignons, coriandre)        24.00€ 

 

                

LES FROMAGES ET DESSERTS 

 

Fondant chocolat « maison »             9.00€ 

Tarte du jour                8.00€ 

Crème brulée « maison »             8.50€ 

Les fromages affinés              11.00€ 

Salade de fruits frais               9.00 € 

Dessert du jour               8.00€ 

 

 

MENU ENFANTS (-10 ANS)              12.00€ 

Nuggets « maison » ou poisson du jour accompagné frites ou salade, glace Smarties 

 



La carte des vins 

                37.5 cl    50 cl        75 cl 

LA SAVOIE 

Blanc 

AOP Chignin Bergeron, Ravier          18€     31 € 

AOP Roussette Batembeurre             31 € 

RougeAOP Mondeuse Arbin, Trosset,        25 €     32€ 

Rosé 

AOP Mondeuse Rosé, domaine Vullien et fils           23 € 

LA VALLEE DU RHONE 

Rouge 

AOC Côtes du Rhône, Incognito H, P, Jaboulet, (Hermitage déclassé)       41 € 

AOC Crozes hermitage, Les Jalets, P. Jaboulet      20 €     38 € 

AOP Vacqueyras, La ballade des angles rouges           27 € 

AOP Saint Joseph « Les Challeys » Delas frères           39 € 

AOP Rasteau, domaine Les Evigneaux            34 € 

LA VALLEE DE LA LOIRE 

Blanc 

AOP Pouilly fumé « Villa Paulus »  domaine Masson-Blondelet        38 € 

Rouge 

AOP Saint Nicolas de Bourgueil, Clos du vigneau     21 €     28 € 

AOP Sancerre, Dom. De Carrou, D. Roger           38€   

BORDEAUX 

Rouge 

AOP Montagne Saint Emilion , Château La couronne       19 €     32 € 

LE LANGUEDOC 

AOP Pic saint loup, Le loup des costes           42 €  

LA BOURGOGNE 

Blanc 

AOC Chablis, 1er cru              60 € 

AOC Montagny, Millebuis              35 € 

AOP Santenay « Sous la roche » Domaine Roux Père et fils         49 € 

Rouge  

AOP Hautes côte de Beaune ,Côte d’or, Domaine Roux Père et fils        45 € 

LA PROVENCE 

AOP Côtes de Provence Clos Real (vin biodynamque)          30 € 

AOP Côtes de provence, Sainte Roseline, cru classé, Lampe de méduse    28€   38 € 

LA CHAMPAGNE 

Laurent Perrier Rosé AOP              110 € 

AOP Piper Heidsieck Brut Essentiel        48  €     80€ 

AOP Brut Réserve , Charles Heidsieck            95€ 

             



Les eaux minérales et boissons sans alcools 

           25 cl  33 cl  50 cl  litre 

Evian               4.00 € 5.50 € 

Badoit              4.00 € 5.80 € 

Badoit rouge           3.50 € 

Limonade, orangina        3.00 € 

Sirop à l’eau         2.50 € 

Schweppes tonic         3.50 € 

Jus de fruits Skypper        3.30 € 

(orange, tomates, poires, pommes, fraise, myrtilles) 

Coca-cola, coca-cola zéro         4.00 € 

 

Les apéritifs et digestifs 

Ricard, Pastis des Alpes (2 cl)             4.20 € 

Vin blanc et crème de fruits au choix (12 cl)           5.50 € 

(cassis, mûre, pêche, framboise, griottes, myrtilles, chataîgne) 

Martini blanc, rouge, Suze, Campari, Porto rouge ou blanc (6 cl)       6.00 € 

Coupe de champagne Piper Heidzieck ou kir royal (12 cl)        12.00 € 

Whisky Haig club, (4cl)              6.00 € 

Whisky Bulliet, Aberlour, Mont Blanc 4807(4 cl)          8.50 € 

Gin Mont blanc 4807 Vodka Smirnoff, Rhum Saint James(4 cl)        7.00 € 

Accompagnement alcool              2.00 € 

Get 27, Get 31, Bailey’s (4cl)             7.00 € 

Poire, Calvados, Genepi (4 cl)             8.00 € 

Cognac VSOP Hennessy (4 cl)             9.00 € 

Les bières 

           25 cl  33 cl  50 cl 

Pression Mont blanc Blonde       4.20 €   8.40 € 

Bière du Mont blanc bouteille         6.50€ 

(Rousse, Blanche, Verte, Bleue, Violette 

 

. 


